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“เมี่ยง” “เมี่ยง” 

    เ ม่ียง เปนภาษาถ่ินของภาคเหนือแปลวา ใบชา เปนพืชท่ีมี
สรรพคุณหลากหลาย ในอดีตน้ันทุกบานในภาคเหนือจะมีเ ม่ียงไว เปน
ของวางหลังจากกินอาหารอ่ิมแลว ก็จะพากัน “อมเม่ียง” เพ่ือใหรส
และกล่ินของอาหารท่ีกินเขาไปเจือจางลง ท้ังยังชวยคลายความเผ็ด
ความเค็ม ท่ีติดปากอยู  และใชตอนรับแขกหรือญาติท่ีมาเย่ียมเยือน
โดยมีหอเม่ียงคู กับขันหมากและโปยาข่ืน (กระปองยาสูบ) หรือ บาง
คนจะกินเม่ียงคู กับสูบปูรี (บุหร่ี) อยางเดียว ปจจุบันไมนิยมและเด็ก
รุนใหมก็แทบจะไม รู จัก
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